
栄光を再び・・・。

　かつて世界一の胡椒と謳われたカンボジア産のカンポットペッ

パー。世界中の美食家達を唸らせる存在でした。しかし、長引く

内戦などの影響から胡椒農家や畑は壊滅的な被害を受け生産量は

激減・・・。その名を知る人も少なくなっていきました。

内戦終結後、カンボジアが再び発展を始めるとともに、もう一度

世界中の人に認めてもらえるようにとわずかに残った苗から伝統

的な栽培方法で栽培を再開しました。今では、そのブランドの評

価と名声を着実に取り戻しつつあります。

　【カンポットペッパー】は、海と山脈に面したカンポット州とケップ州で

栽培されている胡椒です。ミネラルに富んだ肥沃な土壌に、雨の多い気候

と照りつける強い日差し、そして伝統的なオーガニック農法がその素晴ら

しい味と香りを生むといわれています。

そのため、KPPA（カンポットペッパー普及協会）に所属している生産者が、

認定されているエリアにおいて、伝統的な農法で栽培する胡椒だけがこの

名前を名乗ることが許されています。その品質とブランドへの評価を守る

為、現地の人々による様々な取り組みが行われている、まさにプレミアム

な胡椒なのです。

世界の一流シェフを虜にする香り。

　一度味わえば、すぐにその違いに気づくはずです。

その香りは力強く、それでいて繊細。まるで、花やミントを思わせるよ

うなフルーティで爽やかな香り。

口に含めば、強くキレのある辛みが舌を刺激し、やがてほんのりと甘み

が広がります。

世界の一流シェフを虜にするこの味と香りは、まさに素材の味を引き立

てる最高の調味料といえます。

あなたも、いろいろな料理でこの最高級の香りと味をお楽しみください。
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普通の胡椒はテーブル・ワイン。

カンポット・ペッパーは、良質のボルドー・ワイン。

世界一美味しい胡椒

オーガニックカンポットペッパー（黒・白・赤）

内容量：  15g       価  格  ：￥600（税別 )

岐阜県美濃加茂市加茂野町鷹之巣 343
TEL 0574-54-2251 FAX 0574-54-2253

www.sakuraifoods.com



Organic  Kampot  Pepper

Black White Red

完全に熟す直前の果実を長時間かけて乾
燥させたもの。ピリッとスパイシーな風
味が欲しい時には黒こしょうで仕上げの
ひと振りを。しっかりとした味の物にお
ススメです　お肉料理・ステーキ・カル
ボナーラ。意外にも、和食にも合います。
　しっかりとした醤油味の物、例えばき
んぴらなどにも合います。　　　　

赤く完熟した胡椒の外皮を剥いたもの。
黒コショウほど辛くなく上品で穏やかな
香りです。魚料理・白っぽい料理や料理
の色を壊したくない時には白こしょうを。
クリームシチュー・魚介系全般・スープ・
オムレツ・和食全般に。　　　　

赤く完熟したものを外皮をそのままに乾
燥させたもの。
辛みが強くない為、彩りを添え香りを楽
しむ使い方をおススメします。カルパッ
チョ・サラダ・マリネ・ピクルス・ポテ
トサラダやメイン料理のアクセントとし
て飾りに散らしても。コーヒーに入れる
のもおススメです。

ピリッとした

スパイシーさが

欲しいなら。

マイルドな香りや

辛みが欲しいなら。
華やかな彩りと

優しい香りが

欲しいなら。
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